GRAPPA DI BRUNELLO RISERVA

Nach der Destillation, die innerhalb von 48
Sunden ab letzter Pressung erfolgen muss, wird
der Grappa fur ein Jahr in Eichenfassern
ausgebaut. Danach wird er in Behalter aus
Apfel-, Birnen- oder Kirschholz gefiillt, bevor er
fir mindestens ein Jahr in der Flasche gelagert

wird.
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GRAPPA DI BRUNELLO RISERVA

Alkohol 42%

Farbe bernsteinfarben

Serviertemperatur 16°-18°C

COLLE AL MATRICHESE - 53024 MONTALCINO (S1) = TEL +39 0577 848195


http://www.costanti.com

